CAFE DER
PROVINZ

SEIT 2882

CAFE & BAR

FRUHSTUCK & BRUNCH
FRANZOSISCHE SPEZIALITATEN

Montag - Sonntag
9:00- 23:00

Feiertag
9:00- 16:00



Friihstiick

MO - FR 9:00 - 1300

Lutaten groBtenteils aus biologischer Landwirtschaft

Wiener Friihstiick
Weiches Ei, Schinken, Kiise,
Butter, Marmelade, Roggenbrot,
1/8l Apfel-Rote Riiben Saft
1.5

Friihstiicks-G alette s
mit Schinken, Kiise,
Spiegelei
8.8

Griechisches Qmlette .
mit Feta, Tomaten,
Kriiuter, Kiirbiskerndl,

Piaristen Friihstiick 1
Kaffee oder Tee oder Kakao,
Waffel mit Créme Caramel
oder Créme Chocolat
19

Ham & Eggs

mit drei Eiern, Selchfleisch,
Schnittlauch, Roggenbrot
9.8

Mozzarello&Jomaten-Brote s
mit Olivendl, Basilikum,
Balsamico Créme auf zwei

Provinz Frihstiick aces
Waffel oder Crépe mit Banane, Niissen
und Ahornsirup oder Créme Caramel
oder Créme Chocolat
8.2

Hummus-Teller .
mit Oliven, Karotten, Gurken,
schwarzer Sesam, Roggenbrot
9.8

fivocado-Brote xcox
mit Frischkiise, Spiegelei,
Sauce Hollandaise, Sesam

Roggenbrot Scheiben Roggenbrot auf zwei Scheiben Roggenbrot
8.9 19 9.9
Riihreibrote . Porridge s Schnittlauchbrote 4
mit zwei Eiern, Schnittlauch Haferflocken, Birne, mit Butter
auf zwei Scheiben Banane, Niisse, Haferdrink, auf zwei Scheiben
Roggenbrot Créme Caramel oder Ahornsirup Roggenbrot
6.9 8.4 5.6
Portion Marmelade, Honig, Zwei Scheiben Weiches Ei oder Spiegelei
Nussnougat s, Butter ¢ Noggenbrot » aus biologischer Landwirtschaft
20 20 20
> . S
S0, S0 & FEIERTAG Provinz-Brunch .60 - 15:08

Lutaten groBtenteils aus biologischer Landwirtschaft
Schinken & Selchfleisch, franzdsische Kiisespezialitiiten, Hummus & Aufstriche, Weiches Bio-Ei / Spiegelei,

Mozzarella&Tomaten, Gemiise, Rote-Riiben Carpaccio, Miisli, Obstsalat & Joghurt, Marmeladen, Honig &
Nussnougat, Crépes (glutenfrei), Pancakes & Waffeln (vegan), verschiedene Brote

inkl. 1/8] Apfel-Rote Riiben Saft
1/8l Prosecco 3.0

.
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Haffee

maglich mit Bio-Kuhmilch, Hafer- oder Sojadrink

Tee

mehr Sorfen sind auf der separafen Teekarte z finden

Stehkaffee 1.8
lileiner Espresso / Pistretto 29

lileiner Brauner . / Espresso Macchiato 1 3.0

GroBer Espresso 48
GroBer Brauner , 49
Cappuccino » 44
Cappuccino mit chlagobers » 49
Melange « 44
Verlingerter 38
Verlingerter Braun , 3.9
Latte Macchiato » 49
Flat White « 49
+ Baileys-Shot +2.6
Espresso Tonic 59

Espresso-Shot, Tonic, Eiswiirfel

fiffogato (nur im Sommer erhiltlich) » 5.8
Gr. Espresso, Vanilleeis

Chai Latte » 49
+ Espresso-Shot +1.5

Goldene Milch (Jurkuma Latte) « 48
liakao oder (Jvomaltine « gg

+ Rum-Shot +2.

Earl Grey
Jasmin
Hamille

Nana Minze

Friichte

Ingwer- Energie
Ingwer, Zimt, Fenchel, Koriander,
Orangenstiicke, SiiBholz, Galgant,
Kardamom, Rosmarin, Muskat, Anis

Sonnenschein
Ringelblume, Lavendel, Holunder-
und Rosenbliiten, Zitronenmelisse,

Goldmelissenbliiten

Mach Mich Munter
Rotklee, Sellerieblitter, Salbei, Schafgarbe,
Brennessel, Spitzwegerich, Griinhafer, Kamille,
Rosmarin, Majoran, Wacholderblitter, Nelken,
Petersilie, Muskatnuss, Goldmelisse, Wermut

Haustee
Zitronenmelisse, Pfefferminze,
Himbeerbliitter, Ringelblumen, Erdbeerbliitter,
Spitzwegerich, Malve, Brombeerbltter

[nnere Harmonie
Zitronenmelisse, Brennessel, Salbei,
Fenchel, Kimmel, Birkenbliitter

44
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(peritifs

Softdrinks

WeiBer Spritzer (Bio) o
Waiser Spritzer (Bio) o
Muskateller Spritzer (Bio) o

Aperol Spritz o

Lillet Spritz
Lillet Blanc, Holundersirup,

Soda, Gurke

Lavendel Spritz o
WeiBwein, Lavendel, Soda

Limoncello Spritz
Prosecco, Limoncello, Soda

Hir Spritzo
WeiBwein mit Cassis

Campari Soda

Prosecco

1/8l

Flasche

4]
48
54

6.2

58

5.6

58

52

5.6

4.
25

Gasteiner Still / Prickelnd 0,33 3.6
Gasteiner Still / Prickelnd 0,751 54
Litronen Limonade 1/2I 48
hausgemacht
Hausgemachter Eistee 1/2I 48
Fruchtsiifte

Apfel (Bio), Apfel-Ingwer (Bio), Apfel-Rote Riiben
(Bio), Birne (Bio), Johannisheere, Maracuja

pur /8 29 1/41 36
mit Soda 1741 32 1/21 48
mit Leitungswasser 1/41 2.9  1/21 4.2
Coca Cola / Coca Cola Zero 0,33l 42
Frucade 0,33 42
Combucha Carpe Diem 0,33l 48
Tonic Water / Bitter Lemon 0,21 4.6
Soda 140 1.9  1/2 29

Soda Zitron / Holunder / Himbeere / Cassis
Jugendgetriink /40 31 1/21 41
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Spirituosen & Cocktails

Gchniipse & Likore:

Grappa 2d
Muarillenschnaps 2¢l

Williamsbirne 2¢l
Haselnussschnaps 2dl
Blutorangenschnaps 2cl
Muarillenlikor 2cl
Jiigermeister 2l

Whiskey:

Johnny Walker Black Label 4l
Johnny Walker Red Label 4cl
Jack Daniels 4cl

Rum:

Bacardi Rum 4l
Havana Club Anejo 3 Anos 4¢l

Gin:
Beefeater Gin 4«
Tanqueray Gin 4cl

Bulldog dry Gin 4cl
Bombay 4l

32
3.2
32
32
3.2
3.2
3.6

12
5.6
6.8

5.6
6.8

6.6
14
8.2
8.4

Sonstige Spirituosen:

flverna 2dl

fimaretto 2

Buaileys 2

Tequilla Sierra Gold 2¢l
Exakt Vodka 2¢l
Metaxa 2

flverna-Sour 4¢l

Cocktails (ab 17:00):
Gin Tonic

Beefeater Gin, Gurke, Schwarzpfeffer

(auch alkoholfrei mdglich)
Classic Negroni

Beefeater Gin, Vermouth Rosso, Campari

fiperol Sour «

Aperol, Zitronen- & Orangensaft, Eiweiss

fimaretto Sour «

Amaretto, Zitronen- & Orangensaft, Eiweiss

Cuba Libre

Bacardi Rum, Limette, Coca Cola

Vodka Wellness
Exakt Vodka, Zitronensaft, Soda
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3.6
3.6
38
3.6
3.6
3.6

58

9.8

9.8

9.8

9.8

9.8

9.8



Bier Wein

Griesskirchner Pils vom Fass Seidl » 0,31 4.2 Weillwein 1/81 | F.
Griesskirchner Pils vom Fass Kriigel » 0,51 5.4 Griner Veltliner Bio (Josefstadt) o 49129
Saver DAC 2023
Flaschenbier: Chardonnay « 5432
Herritage 1130 Cite de Carcasson 2022
(Obertrummer Zwickl 0,5I 54 _
Gelber Muskateller Bio o 52131
Tegernseer Hell 0,5l 5.4 Saver 2023
fugustiner Edelstoff 0,5 5.4 Riesling Bio o 323
Fischer 2022
SchneiderweiBe 0,51 5.4 ) )
Wr. Gemischter Satz Bio o 54132
lozel Dunkles 0,5 5.4 Artner 2022
Gusswerk Jakobsgold Bio 0,5 5.2 Rosé Bio o 34|32
Alkoholfrei Jurtschitsch 2022
Cidre Bio o 44126
Panaché . 0,5l 5.2 Jean René Pitrou Normandie
Bier, hausgemachte Zitronenlimonade, Soda
Notwein 1/81 | Fl.
L weigelt Bio o 49
Saver Niederdsterreich 2023
Cotes du Rhone Bio o 6.9 | 41
Montalcour 2022
Blaufriinkisch Bio o 5213
Nittnaus Burgenland 2018
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Franzésische (G alettes

Teig aus Bio-Buchweizen (glutenfrei)

Gemischter Salat oder hausgemachte Cremesuppe
zur Galette von Mo-Fr 12:00-15:00 +2.0

10.8 ¢ Schinken, [jiise, Spiegelei Forster s 12.4
10.8 - Tomaten, [Jise, Spiegelei Speck, Kiise, Zwiehel, Spiegelei
12.6 «s Patatouille Tata s 12.9
Ratatouille, Kiise, Spiegelei Feta, Tomate, Salbei, Spiegelei
12.9 « Compléte Champignon ¢ 12.2
Schinken, Kiise, Saverrahm, Tomate, Champignons, Kiise, Saverrahm, Spiegelei
Kriiuter, Spiegelei + Schinken oder Zwiebel +].2
1.9 o Cécile Yalun ¢ 1.9
Kéise, Sauerrahm, Tomate, Spiegelei Feta, Salbei, Spiegelei
11.9 s fimadeus Pavla 12.9
Schinken, Kiise, Sauerrahm, Kriiuter, Feta, eingelegte Birne, Preiselbeeren,
Spiegelei Spiegelei
1.2 c,e,MDiiOﬂ TUI'I(I 06 12.6
Schinken, Kiise, Dijonsenf, Spiegelei Thunfisch, Kiise, Zwiebel, Kapern, Spiegelei
Gemischter Salat wo 4.9
5.8 s Hausgemachte Cremesuppe (glutenfrei) Dote Riben Carpaccio asxo 12.9
aus saisonalem Gemiise mit Feta, Ruccola, geriebenen Walniissen,
mit Crépe-Chips c Balsamico Créme, Roggenbrot
13.9 sunProvinz Bowl (glutenfrei) Gebratener Camembert o0 12.9
gekochter Buchweizen, Rote Riiben, Tomaten, mit gemischtem Salat, eingelegten
gebratenes Selchfleisch, Karotten, Mais, Birnen, Preiselbeeren,
Avocado-Joghurt-Dip, schwarzer Sesam, Niisse karamellisierten Niissen
1.9 sonon Salat der Provinz ~— Hummus-Teller 4 9.8

Blattsalat, Feta, Prosciutto, Oliven,
Karotten, Mais, Walniisse, Roggenbrot

Oliven, Karotten, Gurken,
schwarzer Sesam, Roggenbrot
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Crépes. § Waffeln,

(répes glutenfrei & Waffeln vegan

Gnacks

Créme Caramel au beurre salé ; oder
Créme Chocolat ¢
6.9

Lucker, Butter, Zimt ¢
6.8

Honig oder fjhornsirup
13
Preiselbeer- oder Marille- oder

Himbeer-Marmelade
13

Nussnougat e
1.6

fhornsirup, Banane oder Pfirsich
8.2

Honig, Banane, Walniisse «
8.2

Maroni-Créme, (réme Chocolat, §chlagobers ¢

8.4
Nussnougat, [jokosflocken, Walniisse s

+ Pfirsich, Banane, Niisse », Marmelade,

Hummus-Teller 1
Oliven, Karotten, Gurken,
schwarzer Sesam, Roggenbrot

9.8

Mozzarella& Jomaten-Brote 4o
mit Olivendl, Basilikum,
Balsamico Créme auf zwei
Scheiben Roggenbrot
19

Erdniisse
2.0

Eingelegte (liven
2.0

Nhornsirup, ipfelmus
20 Allergeninformation gemiB
Codex-Empfehlungen:
v IJokosﬂocken, ZiIronenubrieh, A) glutenhaltiges Getreide; B) Krebstiere; C) Ei; D) Fisch;
SchlugoberSG E) Erdnuss F) Soja; G) Milch oder Laktose; H) Schalenfriichte;

15 L) Sellerie; M) Senf N) Sesam; 0) Sulfite; P) Lupinen; R) Weichtiere
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